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LA PASTICCERIA SEGNA
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DEL TEMPO ORDINARIO:
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Oggi c'e stata un'evoluzione
lel gusto e c'e una consapevolezza
rescente nel consumatore”




| 'anno scorso ho fatto il iesame alla scuola di pasticceria con un dolce
da me inventato: pan di spagna al cacao, composta di imone, crema inglese
al cioccolato fondente e muosse al cioccolato bianco con infuso di caffe
al cardamomo. | miei colleghi pid anziani mi chiedevano: 'Ma i tuoi client
lo comprano?'. Si che lo comprang’
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‘Il cloccolato che adopenamo
noi viene dal centro America

e dal Madagascar e |0 cerco

di sequirne tutto Il percorso che lo porta
fino a Palermo, andando proprio i,
in Africa o in America Latina. Perché
sono corwinto che il mio, nei confronti
del cioccolato, sia davwero amore”

Diowd & dpsveiuta 1 Sia Rmmamone?

Dgg si paria comunermendd di (oA ai seite weh, i mousse, quan
O3 Drrmia | Mosin dolc radizionall erang ousll |F£JF.|'!I ala noolta o
il wariaion dela inuia & stagions

Oundh ¢e un nudva scnlfea Oal dolce anche par la prasenza d
muove malene prime. £ b matena radizionali?
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L puarsand wanno Yerso un gusio semplficato o hanno voglia d
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Ha portato fa selte veli o Palermo,
Adbara 8 eioeeedalo,

Come NasSop una Sua rcetl:

L

Uledg Sla andancd B DashHCOeiE -



	Pagina 1
	Pagina 2
	Pagina 3
	Pagina 4
	Pagina 5

